
P E R  C O M P A R T I R P A R A  C O M P A R T I R

Braves                                                   6,50€
Patates braves amb la nostra salsa especial
Patates bravas con nuestra salsa especial

Ensaladilla Oroa                                  9,90€
Ensaladilla russa de llagostins i ou de guatlla
Ensaladilla rusa de langostinos y huevo de codorniz

Albergínia i formatge                          7,90€
Rotllets cruixents d’albergínia i formatge de cabra
amb mel de canya (4 u.)
Rollitos crujientes de berenjena y queso de cabra con
miel de caña (4 u.)

Bombes de confit d’ànec                     8,50€
Amb crema de foie (3 u.)
Bombas de confit de pato con crema de foie (3 u.)

Bombes de pop & rossinyols              9,90€
Bombes de pop i rossinyols amb escuma de patata
fumada i oli de pebre vermell de la Vera (3 u.) 
Bombas de pulpo y rebozuelos con espuma de patata
ahumada y aceite de pimenton de la Vera (3 u.)

Bombes del mar negre                         8,90€
Bombes de calamar i gambes sobre allioli negre amb
un toc de llimona (3 u.) 
Bombas de calamar y gambas sobre alioli negro con
un toque de limón (3 u.)

Hummus mediterrani                          6,90€
Crema de cigrons amb tahina, llimona i AOVE, pa
cruixent i un toc de pebre vermell fumat 
Crema de garbanzos con tahina, limón y AOVE, pan
crujiente y un toque de pimentón ahumado

Ous trencats trufats                           11,50€
Ous estrellats amb xips de moniato, pernil ibèric i
perfum de tòfona
Huevos rotos con chips de boniato, jamón ibérico y
perfume de trufa

Confit de patata                                   8,90€
Muntadet de patates confitades, ou pochè i cruixent
de xoriço
Montadito de patatas confitadas, huevo poché y
crujiente de chorizo

Cruixent de mar                                  9,50€
Rap i llagostins embolcallats amb pasta filo sobre chutney
agridolç
Rape y langostinos envueltos en pasta filo sobre chutney
agridulce

Saquets cruixents de formatge de cabra                7,90€
Espinacs, ceba vermella confitada, formatge de cabra
i un toc de mel (3 u.)
Saquitos crujientes de queso de cabra con espinacas,
cebolla roja confitada y un toque de miel (3 u.)

Cistella de salmó & mango               12,90€
Tartar de salmó, alvocat i mango en cistella cruixent
Tartar de salmón, aguacate y mango en cesta
crujiente

Calamar del sud                                14,90€
Calamar cruixent a l’estil andalús, llimona i maionesa
kewpie
Calamar crujiente al estilo andaluz, limón y
mayonesa kewpie

Cor de bosc                                        13,90€
Cors de carxofa confitats sobre salsa de ceps i foie
gras, amb escates de sal
Corazones de alcachofa confitados sobre salsa de
setas y foie gras, con escamas de sal

Focaccia de gorgonzola i pera          12,95€
Gorgonzola, pera confitada, nous torrades i mel
Gorgonzola, pera confitada, nueces tostadas y miel

Focaccia de pernil ibèric                  14,90€
Pernil ibèric, brie i ceba caramel.litzada
Jamón ibérico, brie y cebolla caramelizada

Pernil ibèric de gla 100%                 22,00€
Amb pa de vidre
Jamón ibérico de bellota 100% con pan de cristal

Pa de vidre amb tomàquet                 2,95€
Pa de vidre amb tomàquet i AOVE
Pan de cristal con tomate y AOVE

F R E S C O S  &  V E R D S F R E S C O S  &  V E R D E S

Horta a la brasa                                 12,95€
Selecció de verdures de temporada, romesco tradicional
i oli d’herbes
Selección de verduras de temporada, romesco
tradicional y aceite de hierbas

Amanida cruixent de pollastre         12,50€
Pollastre cruixent, mesclum, alvocat, mango, parmesà i
vinagreta de mel i mostassa
Pollo crujiente, mezclum, aguacate, mango, parmesano
y vinagreta de miel y mostaza

Amanida de burrata & préssec       13,95€
Burrata, préssec confitat, mesclum, canonges, tomàquet
cherry, nous i vinagreta de gerds 
Burrata, melocotón confitado, mezclum, canónigos,
tomate cherry, nueces y vinagreta de frambuesa

Carpaccio de meló i ibèric                14,90€
Fines làmines de meló Cantaloup, pernil ibèric, ruca,
burrata cremosa i oli de festuc i alfàbrega
Finas láminas de melón Cantalupo, jamón ibérico,
rúcula, burrata cremosa y aceite de pistacho y albahaca
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ENTRE FOGONS ENTRE FOGONES

Caneló XL de cua de bou                  17,40€
Cua de bou cuinada lentament, beixamel cremosa de
parmesà i suc reduït de la seva cocció
Rabo de toro cocinado lentamente, bechamel cremosa de
parmesano y jugo reducido de su cocción

Risotto del mar negre                        15,90€
Risotto negre amb anelles de calamar i allioli suau
Risotto negro con anillas de calamar y alioli suave

Arròs melós de pop i gambó             18,90€
Arròs cremós, pop, gambó i fons intens de marisc
Arroz meloso de pulpo y gambón, con fondo intenso de
marisco

Macarrons a la bolonyesa tradicional     11,50€
Macarrons amb ragú de vedella cuinat a foc lent,
tomàquet i parmesà
Macarrones a la boloñesa tradicional con ragú de
ternera cocinado a fuego lento, tomate y parmesano

Llobarro a la brasa                            14,20€
Filet de llobarro a la brasa amb gucarnicio de verdura
de temporada
Lubina a la brasa con guarnición de verdura de
temporada

Pop, patata i pebre vermell              19,90€
Pota de pop a la brasa sobre patata cremosa, pebre
vermell de la Vera, sal en escames i AOVE 
Pulpo a la brasa sobre patata cremosa, pimentón de
la Vera, sal en escamas y AOVE

Suquet de rap i gambes                     17,90€
Cua de rạp, gambes, patata rostida i fons mariner
acabat amb picada tradicional
Cola de rape, gambas, patata asada y fondo
marinero terminado con picada tradicional

Cabrit cruixent                                  19,90€
Costelles de cabrit arrebossades amb mel de canya i sèsam
Costillas de cabrito rebozadas con miel de caña y sésamo

Xai a foc lent                                                                    18,50€
Jarret de xai a baixa temperatura, parmentier de patata
i suc de romaní
Cordero a fuego lento con parmentier de patata y
jugo de romero

Bou & Foie                                         22,50€
Filet de bou a la brasa, foie micuit, reducció de Pedro
Ximénez i escates de sal
Solomillo de buey a la brasa, foie micuit, reducción
de Pedro Ximénez y escamas de sal

Pollastre cruixent Oroa                    12,00€Escalopa de pollastre amb arrebossat cruixent i
patates fregides
Escalope de pollo con rebozado crujiente y patatas
fritas

Ploma ibèrica & mango                    17,00€
Ploma ibérica a la brasa, chimichurri de mango i
patata cruixent
Pluma ibérica a la brasa, chimichurri de mango y
patata crujiente

Trio de mini burguers Oroa             15,90€
Vedella 100%, enciam, tomàquet i maionesa
Foie i ceba caramel.litzada, xampinyons i crema de
formatge, bacó cruixent i cogombret
Ternera 100%, lechuga, tomate y mayonesa
Foie y cebolla caramelizada, champiñones y crema
de queso, bacon crujiente y pepinillo

Filet de wok                                       18,90€
Daus de filet de vedella saltejats amb verdures
cruixents, salsa agridolça i sèsam torrat
Dados de solomillo de ternera salteados con verduras
crujientes, salsa agridulce y sésamo tostado

Hamburguesa veggie                        16,90€
Hamburguesa vegetal estil carn, enciam, tomàquet i
salsa de la casa. A escollir entre patates, verdures
saltejades o amanida
Hamburguesa vegetal estilo carne, lechuga, tomate y
salsa de la casa. A elegir entre patatas, verduras
salteadas o ensalada

Sípia a la planxa                                16,90€
Sípia a la planxa sobre concassé de tomàquet i llagostins
amb verduretes saltejades
Sepia a la plancha sobre concassé de tomate y
langostinos con verduritas salteadas

Hamburguesa de carxofes                14,90€
Hamburguesa de carxofes, enciam, tomàquet i salsa de
la casa. A escollir entre patates, verdures saltejades o
amanida
Hamburguesa de alcachofas, lechuga, tomate y salsa de
la casa. A elegir entre patatas, verduras salteadas o
ensalada

DEL MAR DEL MAR

CARNS & BRASA CARNES & BRASA
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